Auswabhl der Gerichte fiir ein 3 bis 4 Gidnge Menii fiir Gruppen. Bitte nicht mehr als
vier mogliche Variationen pro Gruppe erstellen. Der Gesamtpreis fiir da jeweilige
Menii pro Person setzt sich aus den Teilpreisen der einzelnen Ginge zusammen

Catalogue of different dishes for a 3 or 4 courses menue for groups. Please choose not
more then four different combinations per group. The total price for a menue per
person is the sum of several chosen courses.

Vorspeisen (zur Auswabhl fiir den ersten Gang) / Starters (to choose for
the first course)

A% | Gemischter Salat / Mix Salad / Insalata mista 7,00 €

V2 Gemiisesuppe / Vegetables soup / Minestrone 7,00 €

V3 Tomatencremesuppe / Tomatoes cream soup / Crema di pomodoro 6,00 €

V4 Gerdstete Brotscheiben mit frischen Tomaten, Basilikum und Knoblauch / 8,00 €
Roasted bread with fresh tomatoes, basil and garlic / Bruschetta

V5 Polenta mit Pilzen / Polenta with mashrooms / Polenta con funghi 10,00 €

V6 Rucola-Parmesan-Salat / Rocket-Parmesan-Salad / Insalata di rucola e 10,00 €
Parmigiano

V7 Putenfleischscheiben mit Thunfischsof3e /Turckey meat pieces with tuna 12,00 €

souce / Tacchino tonnato

\'%} Kirschtomaten mit Biiffelmozzarella Salat / Cherry tomatoes-buftalo 12,00 €
Mozzarella-salad / Insalata Caprese

V9 Gratinierte Spargel (saisonell) / Gratinated Asparagus (saison dependent) / 12,00 €
Asparago gratinato

V10 Gemiisevorspeise / Vegetables starter / Antipasto di Verdure 11,00 €
V11  Auberginen-Tomaten-Mozzarella Auflauf mit Parmesan iiberbacken / 13,00 €
Eggplants-Tomatoes-Mozzarella overbacked with Parmesan cheese /
Parmigiana

Zweiter Gang (zur Auswahl fiir den zweiten Gang)/ Second course (to choose
for the second course)

G1 Nudeln mit Tomatensof3e / Pasta with tomatoe sauce / Pasta al pomodoro 10,00 €

G2  Nudeln mit Basilikumpesto / Pasta with basil pesto / Pasta con pesto di 12,00 €
basilico

G3  Nudeln mit Rinderhack-Bolognese / Pasta with meanced beef-tomatoe- 13,00 €

sauce /Pasta con bolognese di manzo

G4  Ravioli mit Butter-Salbei Sof3e / Ravioli with butter and sage / Ravioli con 13,00 €
burro e salvia

G5  Nudeln mit Ei-Speck-Sahne-Sof3e /Pasta with Egg-Speck-Cream sauce / Pasta 13,00 €
alla Carbonara



Go6 Nudeln mit Lachs und Zucchini / Pasta with salmon and zucchini / Pasta con 13,00 €
salmone e zucchini

G7 Nudeln mit Miesmuscheln und Bohnen /Pasta with mussels and beans / Pasta 13,00 €
con cozze e fagioli

G8  Nudeln mit hasugemachter scharfer Wurst in Tomatensof3e / Pasta with 13,00 €
homemade spicy worst in tomatoe sauce / Pasta con salsiccia casareccia al
pomodoro

G9  Nudeln mi Gorgonzola-Spinat-Sauce / Pasta with Gorgonzola and spinach 13,00 €
sauce / Pasta con Gorgonzola e spinaci

G10 Tortelloni mit Fleischfiillung in Schinken-Sahne-Sofe / Tortelloni filled with 13,00 €
meat in Ham-Cream-Sauce / Tortelloni con prosciutto e panna

G11 Nudeln aus dem Ofen nach Art des Hauses / House special pasta overbacked 13,00 €
with Mozzarella / Pasta al forno casareccia

Hauptgang (zur Auswabhl fiir den Hauptgang) / Maine Course (to choose for the
main course)

H1  Hihnchenschenkel aus dem Ofen mit Ofenkartoffeln / Backed chicken leg 16,00 €
with potatoes / Coscia di pollo con patate

H2 Schweinehalssteak mit Pilzen, dazu Kartoffeln aus dem Ofen / Porkneck steak 18,00 €
with mashrooms, with potatoe garnish / Collo di maiale con funghi, contorno
patate

H3 Hausgemachte scharfe Wurst aus dem Ofen mit Kartoffeln / Spicy homemade 16,00 €
worst from oven with potatoes / Salsiccia casareccia al forno con papate

H4 Mit Fleisch gefiillte Aubergine in TomatensoB3e / With meat filled eggplantin 18,00 €
tomatoe sauce / Melanzane ripiena di carne al pomodoro

H5 Putenbrust mit Oliven, Capern, Sardellen und Tomaten, dazu Gemiise / 18,00 €
Turckey brust with olives, capers, anchovies and tomatoes, with vegetables
garnish / Petto di tacchino con olive, capperi, sardelle ¢ pomodori, contorno
verdure

H6 Kalbsmedaillons in Wei3weinsof3e, dazu Gemiise / Medaillons from calf in 24,00 €
white wine sauce, with vegetables garnish / Scaloppina al vino bianco, con
verdure

H7  Rumpsteak in Gorgonzolasof3e mit Kartoffeln aus dem Ofen / Beefsteak with 26,00 €
Gorgonzola sauce, oven potatoes garnish / Bistecca di manzo al Gorgonzola
con patate al forno

H8  Rumpsteakaufschnitt mit Rucola und Parmesan / Beefsteak cold cuts with 26,00 €
rocket and Parmesan cheese / Tagliata di Manzo con rucola e Parmigiano

H9 Lachsfilet in rosa Pfeffersofle mit Gemiise / Salmon filet with rosa pepper 24,00 €
sauce, vegetables garnish / Filetto di Salmone al pepe rosa con verdure

H10 Doradenfilet mit frischen Kriutern dazu Gemiise / Giltheadfilet with fresh 24,00 €
herbs, vegetables garnish / Filetto di orata alle erbette con verdura

H11 Calamari vom Grill mit Kartoffeln aus dem Ofen / Grilled calamari with 18,00 €
potatoes from oven / Calamari alla griglia con patate al forno



H12 Schweineschnitzel mit Kartoffeln aus dem Ofen / Pork escalope with potatoes 18,00 €
from oven / Piccata milanese con patate al forno

Desserts (zur Auswahl / to choose for the dessert)

D1 Hausgemachter Tiramisu / Homemade Tiramisu / Tiramisu alla casa 5,50 €
D2 Hausgemachte Pannacotta / Homemade Pannacotta / Pannacotta alla casa 5,50 €
D3 Gemischte Eiscreme / Mix ice creame / Gelato misto 5,50 €
D4 Obstsalat / Fruit salad / Macedonia di frutta 5,50 €

Beispiel eines 4 Ginge Meniis wire: V1 (7,00 €), G8 (13,00 €), H5 (18,00 €), D1
(5,50 €). Somit ergibt sich der Preis pro Person fiir dieses 4-Gange Menii: 44,50 €
pro Person.

An example for a possible 4 courses menue is: V1 (7,00 €), G8 (13,00 €), H5 (18,00
€), D1 (5,50 €). So we get a total price per person for this 4 courses menue: 44,50 €
per person.

Giiltig ab dem 01.01.2025 / Valid from 01.01.2025



