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 Zuppe – Suppen – Soups 
 

 
 

 

 
 
€ 

1. Minestrone19 

Italienische Gemüsesuppe 

Italian vegetable soup 

 

 7.- 

2. Zuppa di Pomodoro 
Tomatensuppe 
Tomatoes Soup 

 6.- 

  

Insalate – Salate – Salads 
 

  

3. Insalata „Il Punto“14, 16 

Großer gemischter Salatteller mit Büffelmozzarella, geräuchertem 
Lachs und gegrilltem Gemüse 
Huge mix Salad with Buffalo Mozzarella, smoked Salmon and grilled 
Vegetables 
 

 13.50 

4. Insalata Caprese14 

Kirschtomaten-Büffelmozzarella Salat 
Cherry tomatoes - Buffalo Mozzarella Salad 
 

 12.- 

5. Insalata Capricciosa18,14,16 

Großer Salatteller mit Tunfisch, Ziegenfrischkäse und gekochtem Ei 
Huge mix Salad with Tuna, Goat Cream Cheese and boiled Egg 
 

 13.- 

6. Insalata di Rucola14 

Rucolasalat mit gerebeltem Parmesan 
Rucola Salad with rubbed Parmesan 
 

 11.- 

7. Insalata Mista 
Gemischter Salat 
Mix Salad 
 

 7.50 

7.1 Insalata Verde e Cipolla Rossa 
Grüner Salat mit roten Zwiebeln 
Green Salad (with green salad sorts only) and red onion 
 

 6.50 

8. Insalata di Pomodorini e Cipolla Rossa 
Kirschtomatensalat mit roten Zwiebeln 
Cherry Tomatoes Salad with Red Onion 

 9.- 
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 Antipasti – Vorspeisen – Starters 
 

  
 
€ 

13. Antipasto „Il Punto“14,16 

Gemischte italienische Vorspeisenplatte nach Art des Hauses 
Mixed italien Delicacies  
 

 13.- 

14. Antipasto di Verdure 
Frische Gemüsevorspeise 
Fresh Vegetables Starter 
 

 11.- 

15. Carpaccio di Pesce16 

Dünn geschnittenes Schwertfisch- und Lachsfilet 
Finely sliced Sword Fisch and Salmon Filet 
 

 14.50 

16. Carpacco di Manzo14,19 

Dünn geschnittenes Rinderfilet mit Parmesan und Rukola sowie 
frischen Champignons und Sellerie 
Finely sliced beef filet with Parmesan cheese, rucola, fresh mashrooms 
and celery 
 

 14.50 

54. Bruschetta15 
Geröstete Brotscheiben mit frischen Tomatenwürfeln, Knoblauch und 
Basilikum 
Roasted bread pieces with fresh tomatoes, garlic and basil 

 

 7.- 
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 Sehr geehrte Kunden, Sie könne Ihre Pizza und Pasta 
(Penne oder Spaghetti) auch glutenfrei bestellen.  
 

  

 Primi Piatti – Nudelgerichte – Pasta 
(con/mit/with Parmesan) 

 

  
 
€ 

18. Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino15 

Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und scharfer Peperoni 
Spaghetti with garlic, olive oil and spicy peperoni 
 

 9.50 

19. Spaghetti con Pomodorini e Rucola15 
Spaghetti mit Kirschtomaten und Rukola 
Spaghetti with cherry tomatoes and rucola 
 

 12.- 

21. Tagliatelle al Salmone e Vodka in Salsa Rosè14,15,16,18 

Tagliatelle mit Lachs in Vodka-Sahne-Tomatensoße 
Tagliatelle with salmone in vodka-cream-tomatoes sauce 

 

 13.50 

22. Rigatoni con Gorgonzola e Spinaci14,15,18 

Rigatoni in Gorgonzola-Sahnesoße mit frischem Blattspinat 
Rigatoni with gorgonzola-creame-sauce and fresh spinach 

 13.- 

 

23. Pasta Fresca „Il Punto“ 14,15,19 
Frische Nudeln mit Rindfleischstreifen und Steinpilzen in Tomaten-
Sahne-Soße mit einem Spritzer Trüffelöl 
Fresh pasta with beef slices and porcino in tomatoe-cream-sauce with 
a little splash truffle oil  
 

 14.50 

24. Ravioli Ripieni di Ricotta e Spinaci al Burro e Salvia14,15 
Ravioli mit Ricotta-Spinat-Füllung in Butter-Salbei-Soße 
Ravioli with ricotta-spinach-stuffing in butter-sage-sauce 
 

 13.50 

25. Spaghetti con Filetto di Pomodoro15 
Spaghetti in Tomatensoße 
Spaghetti in tomatoe-sauce 
 

 9.- 

29. Rigatoni al Forno14,15,19 
Mit Mozzarella überbackene Rigatoni in Hackfleisch-Sahne-
Tomatensoße 
With Mozzarella gratinated rigatoni in minced beef meat – cream –
tomatoe sauce 

 
 
 

 13.- 
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 Secondi Piatti – Fleischgerichte – Meat Dishes 
 

  
€ 

31. Petto di Pollo alla Senape, contorno Verdure Miste14,17 

Hähnchenbrustfilet in Senfsoße mit Gemüsebeilage 
Chickenbreast filet in mustard sauce with mixed vegetables garnish 
 

 17,50 

32. Bistecca di Manzo alla Griglia, contorno Verdure o Insalata 
Rumpsteak von Grill mit Gemüse- oder Salatbeilage 
Grilled Beefsteak with mixed vegetables garnish 
 

 26,- 

33. Bistecca di Manzo al Gorgonzola, contorno Pasta14,15 

Rumpsteak in Gorgonzolasoße mit Nudelbeilage 
Beefsteak in Gorgonzola sauce with pasta garnish 

 

 28,- 

 Secondi Piatti – Fischgerichte – Fish Dishes 
 

  

36. Filetto di Salmone alla Senape, contorno Verdure Miste,16,17 

Lachsfilet in Senfsoße mit Gemüsebeilage 
Salmone filet in mustard sauce with mixed vegetables garnish 

 

 23,50 

37. Filetto di Orata alla Griglia, contorno Verdure16 
Doradenfilet von Grill mit Gemüsebeilage 
Grilled sea bream filet with mixed vegetables garnish 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 23,50 



Deklarationspflichtige Stoffe siehe letzte Seite 
 

 Pizze – Pizza   
 

 

 
€ 

38. Pizza „Il Punto“14,15 

Mit Steinpilzen, Parmaschinken, Tomatensoße und Mozzarella 

With porcino, Parma ham, tomatoes sauce and Mozzarella 

 

 14.50 

39. Pizza “Margherita”14,15 
Mit Tomatensoße, Mozzarella und Basilikum 
With tomatoes sauce, Mozzarella and basil 
 

 8.50 

40.  Pizza Gorgonzola e Spinaci14,15 
Mit Gorgonzola, frischem Blattspinat, Tomatensoße und Mozzarella 
With Gorgonzola, fresh spinach, tomatoes sauce and Mozzarella 
 

 13.- 

41. Pizza Sardelle, Capperi e Olive14,15,16 
Mit Sardellen, Kapern, Oliven, Tomatensoße und Mozzarella  
With anchovies, hijacks, olives, tomatoes sauce and Mozzarella 
 

 13.- 

42. Pizza “Contadina”14,15 
Mit frischem Gemüse, Tomatensoße, Mozzarella 
With fresh vegetables, tomatoe sauce and Mozzarella 
 

 12.- 

43. Pizza “Plataci” 14,15 
Mit Salsiccia Calabrese (scharf), Parmesan, Tomatensoße und 
Mozzarella 
With calabrian salsiccia (spicy), Parmesan, tomatoe sauce and 
Mozzarella 
 

 14.- 

44. Pizza “Gustosa” 14,15 
Mit Rucola, Parmesan, Tomatensoße und Mozzarella 
With rocket, Parmesan, tomatoe sauce and Mozzarella 
 

 14.- 

45. Pizza “Quattro Stagioni”14,15 
Mit Artischocken, Kochschinken, Oliven, Champignons, Tomatensoße 
und Mozzarella  
With artichoke hearts, ham, olives, mashrooms, tomatoe sauce and 
Mozzarella  
 

 14.- 

46. Pizza Funghi14,15 
Mit Champignons, Tomatensoße und Mozzarella 
With mashrooms, tomatoe sauce and Mozzarella 
 

 10.- 

47. Pizza Prosciutto14,15 
Mit Kochschinken, Tomatensoße und Mozzarella 
With ham, tomatoe sauce and Mozzarella 

 10.- 
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 Pizze – Pizza  
 

 
 

 

 
 
€ 

48. Pizza Salami14,15 

Mit Salami, Tomatensoße und Mozzarella 

With salami, tomatoe sauce and Mozzarella 

 

 10.- 

49. Pizza Tonno14,15,16 
Mit Thunfisch, Zwiebeln, Tomatensoße und Mozzarella 
With tuna, onions, tomatoe sauce and Mozzarella 
 

 14,- 

50.  Pizza “Hawaii”14,15 
Mit Kochschinken, Ananas, Tomatensoße und Mozzarella 
With ham, ananas, tomatoe sauce and Mozzarella 
 

 12.- 

51. Pizza Prosciutto e Funghi14,15 
Mit Kochschinken, Champignons, Tomatensoße und Mozzarella  
With ham, mashrooms, tomatoe sauce and Mozzarella 
 

 12.- 

53. Pizza Pane15 
Pizzabrot 
Pizza bread 
 

 6.- 
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 Dolci – Dessert  
 

 
 

 

 
 
€ 

55. Panna Cotta6,14 

Hausgemachter italienischer Sahnepudding 

Homemade italian cream flan 

 

 6.50 

56. Tiramisu4,6,14,15 

Hausgemachtes Tiramisu 
Homemade Tiramisu 
 

 6.50 

57.  Tartufo Gelato6,14 

Tartufoeis  
Tartufo ice cream 
 

 6.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Deklarationspflichtige Stoffe siehe letzte Seite 
 

Bevande – Getränke – Drinks   
 

 
 
 

Aperitivi – Aperitifs – Appetizer  € 

 Prosecco12 0.1 l 5.50 

 Martini3 bianco/rosso/dry 5 cl 4.50 
 Campari3 Soda 0.2 l 6.50 
 Campari3 Orange 0.2 l 6.50 
 Crodino/Sanbitter (alkoholfrei) 0.1 l 3.50 
 Aperitivo “Il Punto” 0.2 l 8.- 
    
 Bevande analcoliche – Alkoholfreie Getränke – Soft Drinks  

  
  

 San Pellegrino 0.5 l 4.- 
1.0 l 6.50 

 Aqua Panna 0.5 l 4.- 
1.0 l 6.50 

 Tafelwasser/Stilles Wasser 0.2 l 2.- 
0.4 l 3.- 

 Saftschorle 0.2 l 2.50 
0.4 l 3.50 

 Coca Cola3,4/Coca Cola Zero3,4,10 0.2 l 2.50 
0.4 l 3.50 

 Fanta3/Sprite/Spezi3,4 0.2 l 2.50 
0.4 l 3.50 

 Tonic Water1/Bitter Lemon1 0.2 l 3.50 
 Eistee Pfirsich oder Zitrone 0.2 l 2.50 

0.4 l 3.50 
 Apfelsaft 0.2 l 2.50 

0.4 l 4.- 
 Orangensaft 0.2 l 2.50 

0.4 l 4.- 
 Bananen-Nektar 0.2 l 2.50 

0.4 l 4.- 
 Kirsch-Nektar 0.2 l 2.50 

0.4 l 4.- 
 KiBa 0.2 l 2.50 

0.4 l 4.- 
 Johannisbeer-Nektar 0.2 l 2.50 

0.4 l 4.- 
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Birre – Bier – Beer   € 

  Pils vom Fass13 0.3 l 3.20 
0.4 l 4.50 

 Hefeweizen vom Fass13,15 0.5 l 5.- 
 Paulaner Hefeweizen Hell13,15 0.5 l 5.- 
 Paulaner Hefeweizen Dunkel13,15 0.5 l 5.- 
 Radler13 0.3 l 3.20 

0.4 l 4.- 
 Warsteiner Alkoholfrei Pils13 0,33 l 3.20 
 Paulaner Hefeweizen Hell Alkoholfrei13,15 0.5 l 5.- 
    
 Vini Rossi – Offene Rotweine – Red Wine  

  
  

 Merlot12 0,2 l 6.50 
 Montepulciano D’Abruzzo12 0,2 l 6.50 
 Primitivo12 0,2 l 6.50 
 Vino Rosso Della Casa12 0,2 l 5.50 
 Schorle Rot12 0,2 l 5.- 
 Lambrusco12 0,2 l 5.- 
    
 Vini Bianchi – Offene Weißweine – White Wine  

 

  

 Chardonnay12 0,2 l 6.50 
 Pinot Grigio12 0,2 l 6.50 
 Vino Bianco Della Casa12 0,2 l 5.- 
 Schorle Weiß 12 0,2 l 5.- 
    
 Vini Rosati – Offene Rosèweine – Rosè Wine  

 

  

 Rosè12 0,2 l 6.50 
 Vino Rosè Della Casa12 0,2 l 5.- 
 Schorle Rosè12 0,2 l 5.- 
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Longdrinks   € 

 Prosecco12 Aperol1,3 auf Eis 0.2 l 6.50 
 Gin Tonic1 0.2 l 6.50 
 Vodka Lemon1 0.2 l 6.50 
 Bacardi Cola1,3,4 0,2 l 6.50 
 Whisky Cola1,3,4 0.2 l 7.50 
    
 Superalcolici – Spirituosen – Spirits  

  
  

 Baileys3,4,14 2 cl 5.- 
 Vodka 2 cl 5.- 
 Sambuca Molinari 2 cl 5.- 
 Limoncello  2 cl 5.- 
 Vecchia Romagna 2 cl 5.- 
 Remi Martin 2 cl 5.- 
 Grappa Della Casa 2 cl 6.- 
 Sherry Dry Seco/Medium Dry12 5 cl 5.- 
    
 Amari – Kräuterliköre – Herbal Luqueurs  

 

  

 Averna 4 cl 5.- 
 Ramazzotti 4 cl 5.- 
 Cynar 4 cl 5.- 
 Amaro Del Capo 4 cl 5.- 
    
 Bevande Calde – Warme Getränke – Warm Drinks  

 

  

 Espresso4  2.50 
 Espresso Decaffeinato (koffeinfrei/coffein free)  2.50 
 Espresso Doppio4  4.- 
 Caffe4  3.- 
 Cappuccino4, 14  4.- 
 Latte Macchiato4, 14  4.50 
 Tee   2.50 
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Additivi – Zusatzstoffe – Additives  

Allergenici – Allergene – Allergenics  

 
1 contiene chinino/chininhaltig/contains chinine  
2 contiene antiossidanti /mit Antioxidationsmittel/ contains 

antioxidants 
 

3 contiene coloranti /mit Farbstoff/ contains dyes  
4 contiene caffeina /koffeinhaltig/ contains coffeine  
5 contiene esaltatore /mit Geschmacksverstärker/ contains flavor 

enhancer 
 

6 contiene edulcoranti /mit Süßungsmittel/ contains sweetener  
7 contiene conservanti /mit Konservierungsstoffen/ contains 

conservatives 
 

8 geneticamente modificato /Gentechnisch verändert/ genetically 
modified 

 

9 annerito /geschwärzt/ blackened  
10 contiene una fonta di fenialanina /enthält Phenylalaninquelle/ 

contains phenylalanine 
 

11 contiene taurina /taurinhaltig/ contains taurine  
12 contiene solfito /enthält Sulfite/ contains sulfites  
13 contiene orzo /enthält Gerste/ contains barley  
14 contiene latte /enthält Milch/ contains milk  
15 contiene grano /enthält Weizen/ contains wheat  
16 con pesce /mit Fisch/ with fish  
17 Con senape /mit Senf / with mustard  
18 con uova /mit Ei / with egg  
19 con sedano/ mit Sellerie/ with celery  

 


